MENU MAI - MAI

ENTREE

Canard | cacahuétes | oranges | roquette | soja

Rouget | rhubarbe | miel | épices

Crumble | carottes | coriandre | pecorino

PLAT

Saltimbocca de volaille | sauge | citron | legumes de saison

Truite ‘ risotto ‘ citron ‘ fromage frais ‘ fines herbes

Chili sin carne | haricots rouges | mais | tomates

DESSERT

Assortiment de fromages

Panna Cotta | amandes | rhubarbe

Certains plats peuvent contenir des allergenes. Merci de nous questionner en cas de doute !

Einige Gerichte konnen Allergene beinhalten. Bitte befragen Sie uns im Einzelfall!

VORSPEISE

Ente | Erdnuss | Orangen | Rucola | Soja

Rotbarbe | Rhabarber | Honig | Gewiirze

Crumble | Mohren | Koriander| Pecorino

HAUPTGERICHT

Geflugel-Saltimbocca | Salbei | Zitrone | Gemduse der Saison

Forelle ‘ Risotto | Zitrone | frischer Kase ‘ Krauter

Chili sin carne | Rote Bohnen | Mais | Tomaten

DESSERT

Kasesortiment

Panna Cotta | Mandeln | Rhabarber




